Maaseutu maistuu Valkeakoskella
- Yrityksen perustaja Heli Parikka etsii toimivalle konseptilleen jatkajaa

Maaseutu maistuu on Valkeakoskella sijaitseva vuonna 2016 perustettu pitopalveluyritys. Yrityksen
perustaja Heli Parikka kertoo visionsa olleen alusta alkaen ollut kirkas; ei pientd piperrystd ja
finediningia vaan selkedd, maukasta maalaisruokaa. Kaikki tehddéin leivdstd alkaen kokonaan itse,
puolivalmisteita ei kdytetd lainkaan. Paikallisia raaka-aineita hyédynnetéiéin mahdollisimman
paljon; perunat tulevat péytddn ldheiseltd pellolta, ldhituottajilta saadaan myds marjoja, lihaa ja
juustoja.

- Tunnettuuden ja hyvan maineen eteen on tehty pyyteettémasti toita. Meilla jokainen
tyontekija hoitaa varmasti oman tonttinsa, ja tavara on laadukasta alusta loppuun.
Monissa tilanteissa olisi helpommallakin padssyt, mutta valittu linja ja taso on pidetty, avaa
Heli liiketoimintansa peruspilareita.

Heli korostaa heti alkuunsa, ettad vaikka toiveissa on 16ytaa liiketoiminnalle jatkaja, suunnitelmat
eivat vaikuta yrityksen tamanhetkiseen toimintaan millaan tavalla. Heli jatkaa ohjaksissa vanhaan
tapaan, kunnes uusi vetdja on I6ytynyt. Tilauksia otetaan normaalisti vastaan ja olemassa olevat
tyot hoidetaan sovitusti.

Liikevaihto on kasvanut tasaisesti

Yrityksella on myds kaksi kahvilaa, toinen Voipaalan kartanossa ja toinen TAYS-Valkeakosken
sairaalassa. Tuotteita toimitetaan jonkin verran myds kauppoihin myyntiin. Kahvilat toimivat melko
itsendisina yksikkoina ja ovat hyvin erityyliset. Sairaalassa kahvion kayttdaste on tasaisen hyva,
Voipaala harjuineen ja nayttelyineen on kesaaikaan erittdin vilkas paikka. Kuluneenkin kesan
taidenayttely oli suosittu ja toi myos kahvilaan hyvin kavijoita.

Pari vuotta perustamisen jalkeen yritysmuoto muutettiin osakeyhtioksi ja kotitontille rakennettiin
uudet, 120 nelion leipomo- ja keittiotilat, mika kasvatti liiketoimintaa oleellisesti. Tanad vuonna
yritys saavuttaa noin 600 000 euron liikevaihdon, josta puolet tulee kahviloista ja tuotemyynnists,
puolet pitopalvelusta. Tyontekijoita Helilla on kuusi, sesonkiaikana kasia tarvitaan tuplasti
enemman.



- Koronavuosista huolimatta liikevaihtoa on saatu kasvatettua tasaisesti. Tama kesdhan oli jo
kuin vanhaan hyvaan aikaan, yksityispuolella jarjestetdaan taas haita ja muita juhlia
vilkkaasti, ensi kesdkin on jo myyty lahes tayteen.

Kaikki alkoi palvatun possun lisukkeista

Heli on puhdasjalkainen koskilainen ja selvastikin syntynyt yrittdjyys veressdan ja kauha kdadessaan.
Han on yrittajaperheesta ja tyoskenteli itse ylaasteikdisesta lahtien keittidissa apulaisena,
perunankuorijana tai salaatintekijana. Lukion jalkeen Heli suuntasi Tampereelle suurtalouskouluun
ja sielta suoraan toihin. Hiljalleen ajatuksissa jalostui myos idea, millaista liiketoimintaa han itse
haluaisi tehda. Kun sopiva tilaisuus tarjoutui, han hyppasi yrittajaksi tarkoituksenaan tehda vain
lisukkeita ja catering-keikkoja kokonaisena palvatun possun ympadrille. Vahan se riistaytyi kasista,
myontaa Heli itsekin hymyillen.

Pitopalvelu on sesonkiluonteista tyota, ja kiireisimpina aikoina tyotahti on raju. Maaliskuun lopulla
alkaa valmistelut kesdkauteen, joka kestaa syyskuulle asti. Lokakuusta joulukuun alkuun vedetdan
hieman henkea, kunnes alkaa joulusesonki, joka on saanut yrityksessa hyvin jalansijaa.

Pitopalvelun tuotteista se kokonaisena palvattu possu on edelleen juhlien nayttava vetonaula ja
ikisuosikki. Tuote tulee lahitilalta ja savustetaan perinteisessa leppdsavusaunassa. Helille on
tarkeaa, etta pitopalvelun kaikki menut suunnitellaan viimeista piirua myoten asiakkaan toiveiden
mukaiseksi. Se vie enemman aikaa, mutta on palkitsevampaa seka yrittdjalle etta tilaajalle. Possun
lisaksi muita suosittuja tuotteita ovat juureen leivottu hiivaton ruisleipa seka porkkanakakku, joita
tullaan hakemaan kauempaakin.

Yksi pariskunta ei voi pyorittaa kahta yritysta

Yrityksen liikeideaan, tuotteisiin ja toimintaan on selvasti satsattu, ja niitd on kehitetty suurella
intohimolla. Maaseutu Maistuu on Valkeakoskella tunnettu nimi, yrityksella on hyva maine ja kaikki
edellytykset menestyd, miksi Heli on luopumassa tyonsa hedelmista?

- Tama ei ole enaa yhden ihmisen yritys. Kumppanillani Heikki Mannistélla on Yl6jarvella
oma rakennusalan yrityksensa, joka sekin vaatisi molempien tydpanosta. Koska Heikista on
turha odottaa pullanpaistajaa, niin tama on ainoa vaihtoehto, nauraa Heli.

Viimeisen potkun paatokselle antoi pari taannoista ambulanssireissua, jotka saivat Helin
miettimdan omaa jaksamistaan ja terveyttdaan. Han sai lievan sydaninfarktin ja viikko sen jalkeen
aivosahkohairion.

- Se oli viimeinen niitti. Vaikka asiasta oli Heikin kanssa jo puhuttukin, niin sairaalakeikat
antoivat tietylla tapaa luvan tehda lopullinen p&datos ja luopua yrityksesta. Vaikka koville se
siltikin ottaa, sanoo Heli hiljaa.

Liiketoiminnan myynnin kanssa ei olla janiksen seldssd, se ottaa sen ajan minka ottaa. Yrityksen
leipomo- ja keittiotilat ovat Helin henkilokohtaisessa omistuksessa, eli ne eivat kuulu
yrityskauppaan vaan siirtyvat vuokratiloina. Toki niidenkin myymisestd voidaan tarvittaessa
keskustella. Heli painottaa, ettd on valmis opastamaan uutta omistajaa tulevissa sesongeissa, niin
kauan kuin tarpeelliseksi koetaan.



